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Regulamin konkursu kulinarnego organizowanego w ramach 

Ogólnopolskiego Festiwalu Drobiu 

w dniu 3 września 2023 r. 

 
 

1. Termin i miejsce organizacji konkursu 

 

Konkurs odbędzie się w dniu 3 września 2023 r. w wyznaczonej strefie na terenie 

Ogólnopolskiego Festiwalu Drobiu organizowanego w Uniejowie (teren przy Hotelu Apart 

przy ul. Termalnej 1, 99-210 Uniejów). Godziny konkursu: 10:00-16:00.  

 

 2.  Postanowienia ogólne 

 

1. Organizatorem Konkursu dla Kół Gospodyń Wiejskich jest Stowarzyszenie 

Innowatorów Wsi z siedzibą w Waliszewicach 19, 98-215 Goszczanów, wpisane do 

rejestru stowarzyszeń, innych organizacji społecznych i zawodowych, fundacji oraz 

samodzielnych publicznych zakładów opieki zdrowotnej, posiadające następujące 

numery identyfikacyjne KRS: 0000684848, NIP: 8272314389, REGON: 367665471 

(zwane dalej także: „Stowarzyszeniem” lub „Organizatorem”).  

2. Konkurs jest inicjatywą Stowarzyszenia Innowatorów Wsi. Udział w Konkursie ma 

charakter dobrowolny i nieodpłatny.  

3. Konkurs ma charakter ogólnopolski.  

4. Organizatorzy oświadczają, że Konkurs nie jest grą losową, loterią fantową, zakładem 

wzajemnym, loterią pomocową, których wynik zależy od przypadku, ani żadną inną 

formą gry losowej przewidzianej w ustawie z dnia 19 listopada 2009 r. o grach 

hazardowych (Dz. U. z 2020 r. poz. 2094, z późn. zm.). 

 

3. Cele i idea Festiwalu Drobiu 

 

Konkurs ma na celu: 

-  popularyzację dziedzictwa kulinarnego opartego na produktach z drobiu,   

- upowszechnianie walorów zdrowotnych i smakowych potraw wytwarzanych z drobiu, 

- wykorzystanie i promocję drobiu z wykorzystaniem nowoczesnych technik kulinarnych, 

- promocję łączenia tradycyjnej sztuki kulinarnej, reprezentowanej przez KGW ze sztuką 

gotowania nowego pokolenia kucharzy wyznaczających współczesne trendy, 

- promowanie lokalnych tradycji kulinarnych, polskiej żywności oraz szerzenie patriotyzmu 

konsumenckiego 

- aktywizację i promowanie działalności kół gospodyń wiejskich. 

 

4. Uczestnicy wydarzenia 

 

W konkursie może wziąć udział 40 KGW i/lub stowarzyszeń z całej Polski, które prześlą 

zgłoszenie poprzez formularz zamieszczony na stronie www.festiwaldrobiu.pl lub drogą 

mailową. 

http://www.festiwaldrobiu.pl/
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 Uczestnikami Konkursu mogą być Koła Gospodyń Wiejskich (zwane dalej: „KGW” lub 

„Kołami”): 

 - wpisane do Krajowego Rejestru Kół Gospodyń Wiejskich, o którym mowa w ustawie z dnia 

9 listopada 2018 r. o kołach gospodyń wiejskich (Dz.U. 2021 r. poz. 2256) albo  

- działające na podstawie ustawy z dnia 7 kwietnia 1989 r. - Prawo o stowarzyszeniach (Dz. U. 

z 2020 r. poz. 2261).  

KGW/Stowarzyszenia muszą posiadać osobowość prawną i własny rachunek bankowy 

zarejestrowany na ten podmiot.  

 

5.  Zgłoszenia do konkursu 

 

Zgłoszenia przyjmujemy poprzez formularz elektroniczny na stronie www.festiwaldrobiu.pl 

lub przesłane na adres: nina@innowatorzywsi.pl w terminie do dnia 20 sierpnia 2023 r. 

Decyduje kolejność zgłoszeń. Każde koło wybiera maksymalnie 5-cio osobową reprezentację, 

która będzie brała udział w konkursie.  

Zgłoszenie KGW polega na wypełnieniu formularza online lub na przesłaniu skanu 

wypełnionego i podpisanego formularza, który będzie można pobrać ze strony 

www.festiwaldrobiu.pl. Przesłanie zgłoszenia nie jest równoznaczne z udziałem w konkursie, 

udział musi zostać każdorazowo potwierdzony przez Organizatora. Organizator może na 

każdym etapie wycofać zgłoszone KGW, gdy okaże się, że przesłane dane są nieprawdziwe. 

Przystąpienie do Konkursu oraz akceptacja niniejszego Regulaminu następuje w momencie 

przesłania Formularza zgłoszeniowego. 

 

6. Konkurs 

Tematem tegorocznego konkursu są potrawy z wykorzystaniem drobiu (kura, kaczka, gęś, 

indyk) w każdej z form:  

✓ Przekąska na ciepło lub zimno.  

✓ Zupa.  

✓ Pierogi z farszem i okrasą.   

Potrawy w ramach powyższych kategorii muszą zostać wykonane podczas Festiwalu. 

Dopuszcza się wcześniejsze przygotowanie bazy do potraw, jednakże danie konkursowe musi 

być przygotowane na miejscu.  

Ilość porcji do przygotowania w każdej z kategorii: 

Kategoria nr 1 – 3 porcje dla Jury oraz 50 porcji do degustacji dla publiczności, 

Kategoria nr 2 – 3 porcje dla Jury oraz 50 porcji do degustacji dla publiczności, 

Kategoria nr 3 – 3 porcje dla Jury oraz 50 porcji do degustacji dla publiczności, 

 

Porcja degustacyjna powinna ważyć ok 80g. 

 

 

 

http://www.festiwaldrobiu.pl/
http://www.festiwaldrobiu.pl/


                       
   

Projekt sfinansowany z Funduszu Promocji Mięsa Drobiowego                      Strona 3 z 5 

 

7. Harmonogram 

 

Godzina: 

08:30 – udostępnienie stoisk do przygotowania stanowisk pracy, 

09:45 – oficjalne otwarcie Festiwalu Drobiu i spotkanie organizacyjne przed rozpoczęciem 

konkursu, 

10:00 – rozpoczęcie konkursu, 

15:00 – zakończenie konkursu, obrady Jury  

15:15 – pokaz kulinarny w wykonaniu braci Budnik 

15:45 – wręczenie nagród (hala konferencyjna). 

 

Kontakt do osoby odpowiedzialnej za konkurs podczas Festiwalu zostanie przesłany do kół, 

które zostaną zakwalifikowane do konkursu. 

 

8. Warunki udziału 

 

Organizator sfinansuje zakup produktów przez KGW w kwocie 500 zł brutto na podstawie 

rachunku wystawionego przez KGW, przelewem na wskazane konto do 14 dni po wydarzeniu. 

KGW zrobi zakupy potrzebnych produktów we własnym zakresie. Wszystkie pozostałe 

wydatki, w tym koszty dojazdu KGW ponoszą we własnym zakresie. Zabrania się stosowania 

sztucznych dodatków, konserwantów i niejadalnych elementów dekoracyjnych.  

Organizator zapewni stoisko w postaci namiotu o wymiarach 3x3 dla każdego koła, 

wyposażone w 2 stoły cateringowe(wymiary 180x75 cm), naczynia jednorazowe do wydania 

porcji degustacyjnych dla jury oraz widzów, w tym: kubeczki, talerze, widelce, łyżki, noże oraz 

dostęp do prądu 2 gniazdka 2x230V ( łącznie ok. 5 kW). Pozostały sprzęt do przygotowania 

potraw zapewniają reprezentacje KGW. Zabrania się stosowania urządzeń typu thermomix. 

Wskazana jest dekoracja stoisk przez koła, zabronione natomiast jest promowanie firm lub 

konkretnych marek na stoiskach konkursowych. 

Zabrania się prowadzenia sprzedaży produktów oraz potraw na stoiskach konkursowych. 

9. Nagrody 

Organizator przewidział nagrody rzeczowe w postaci sprzętu AGD dla 10 najlepszych KGW. 

Wartość nagrody wynosi 2 000 zł brutto. Dla pozostałych KGW przewidziano nagrody za 

udział.  

KGW będą zdobywały punkty w 3 kategoriach konkursowych, w których będą oceniane przez 

3-osobowe Jury. Miejsca będą przyznawane na podstawie sumy otrzymanych punktów w 

każdej kategorii. Organizator nie będzie podawał miejsc od 1 do 40, lecz wskaże 10 kół z 

największą ilością punktów. 

 

Nagrody sfinansowano z Funduszu Promocji Mięsa Drobiowego. 
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10. Prawo do wizerunku 

 

W związku z tym, że w trakcie Festiwalu będą wykonywane zdjęcia i/lub materiały filmowe, 

które mogą być rozpowszechniane w celach promocyjno-informacyjnych z wykorzystaniem 

dowolnego medium, KGW biorące udział w konkursie zobowiązane będzie do pozyskania od 

wszystkich osób, które reprezentować będą KGW nieograniczonej czasowo ani terytorialnie 

zgody na wykorzystywanie, rozpowszechnianie i zwielokrotnianie przez Organizatora odrębnie 

ich wizerunków utrwalonych w trakcie konkursu, wszelkimi dostępnymi aktualnie technikami  

i metodami utrwalania i rozpowszechniania, w tym w formie zdjęć i/lub materiałów filmowych, 

poprzez publikację w dowolnej formie, za pośrednictwem dowolnego medium, w przypadku 

Stowarzyszenia w celach promocyjno-informacyjnych oraz dokumentujących realizację 

powierzonych Organizatorowi zadań w zakresie  prowadzenia działań promocyjnych i 

informacyjnych. 

 

11. Postanowienia końcowe 

 

1. Organizator zobowiązuje reprezentacje KGW do zapewnienia właściwych warunków 

higieniczno-sanitarnych na swoim stanowisku.  

2. W czasie trwania konkursu wszelkie spory i wątpliwości rozstrzyga Organizator.  

3. Więcej informacji o Stowarzyszeniu i konkursie  można znaleźć na stronie: 

www.innowatorzywsi.pl, natomiast szczegółowe informacje o Festiwalu zostały 

zawarte na stronie: www.festiwaldrobiu.pl. 
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Klauzula informacyjna zgodna z RODO 

 

Informujemy, że: 

1. Administratorem danych wskazanych w zgodzie na przetwarzanie danych osobowych wyrażonej 

powyżej jest Stowarzyszenie Innowatorów Wsi z siedzibą w Waliszewicach 19, 98-215 Goszczanów. 

2. Celem zbierania danych jest organizacja konkursu kulinarnego w ramach Festiwalu Drobiu - w dniu 

3 września 2023 r. w Uniejowie.  

3. Przysługuje Pani/Panu prawo dostępu do treści danych oraz ich sprostowania, usunięcia lub 

ograniczenia przetwarzania, a także prawo sprzeciwu, zażądania zaprzestania przetwarzania i 

przenoszenia danych, jak również prawo do cofnięcia zgody w dowolnym momencie oraz prawo do 

wniesienia skargi do organu nadzorczego (tj.: Urząd Ochrony Danych Osobowych). 

4. Podanie danych jest dobrowolne, lecz niezbędne do udziału w Festiwalu Drobiu w dniu 3 września 

2023r. 

5. Dane udostępnione przez Panią/Pana nie będą podlegały udostępnieniu podmiotom trzecim. 

Odbiorcami danych będą tylko instytucje upoważnione z mocy prawa. 

6. Dane udostępnione przez Panią/Pana nie będą podlegały profilowaniu. 

7. Administrator danych nie ma zamiaru przekazywać danych osobowych do państwa trzeciego lub 

organizacji międzynarodowej. 

8. Dane osobowe będą przechowywane przez okres 5 lat (zgodnie z ustawą o rachunkowości), licząc od 

początku roku następującego po roku, w którym została wyrażona zgoda na przetwarzanie danych 

osobowych. 

 


